
Spezialitäten aus dem Backofen

Spanferkel 15 (ab 25 Personen)
- Bestellung bitte 14 Tage im voraus -
mit knuspriger Schwarte,
Soße =  1, GL (Weizen) und drei verschiedenen 
Salaten oder mit Soße = 1, GL (Weizen) und 
warmem Sauerkraut 

      pro Person: 14,00 € 

Backschinken 15 (das Beste vom Schwein)
mit knuspriger Schwarte,
Soße =  1,GL (Weizen) und drei verschiedenen
Salaten oder mit Soße = 1, GL (Weizen) und
warmem Sauerkraut 

pro Person: 11,00 €

Jägerbraten 15 (mit einer Gewürzkruste)
400 g Fleisch (Frischgewicht) mit Soße

pro Person:  9,50 €

Schweinehaxen 15 (gegrillt)
ca. 1000 g (Frischgewicht)

pro Person: 13,00 €

Gebackene Schweineschnitzel 1 (3 kleine paniert)
mit Pilzen und Zwiebeln = GL (Weizen), EI   

pro Person: 10,00 €

Gebackene Putenoberkeule
mit Rotkohl = SE, GL (Weizen)

und Bratensoße   = 1, GL (Weizen)

                   pro Person: 11,00 €

Pute warm 8,15   pro Person: 13,00 €
mit Currysauce = 2, EI, SN

und Meterbrot = GL (Weizen)

Liebe Kundin, lieber Kunde,

viele kennen mich von dem ehemaligen
Partyservice Haverbier aus Neumünster. 

           Nun habe ich das Geschäft, in dem ich über          
20 Jahre tätig war, am 01.02.2016 übernommen.
Die große Nachfrage, meine jahrelange
Erfahrung und die Leidenschaft am
Partyservice bestärken mich darin, diesen
Schritt in die Selbstständigkeit zu gehen.
Lieferung oder Selbstabholung erfolgt nach    
Absprache. Geliefert wird ab 10 Personen. 

           Sonntags nach Absprache und ab 20 Personen.
           An den Feiertagen nach Absprache.
           Bei einer Lieferung außerhalb von
       Neumünster fällt Fahrgeld an. 

Gerne schneiden wir den Braten bei
Ihnen vor Ort fachgerecht auf.
Auf  Wunsch liefern wir auch das Geschirr  
(gegen Leihgebühr). Töpfe, Schüsseln,

 Geschirr, etc. erhalten wir gereinigt zurück.           
           Überzeugen Sie sich selbst von der Qualität
           und unseren zuvorkommenden Service.

      Die Preise sind gültig ab 01.02.2024 bis
           zum Erscheinen einer neuen Preisliste.
           Alle vorherigen Preislisten verlieren ab
           01.02.2024 ihre Gültigkeit.

 Mit freundlichen Grüßen

 So erreichen Sie uns:
 Partyservice
 Sascha Nebel
 Wasbeker Straße 85

  24534 Neumünster
 Tel.: 04321 2685238
 Handy: 0176 67054947
 E-Mail: info@partyservice-nebel.d  e  

           www.partyservice-nebel.de

          
                    Ab 01.02.2024

                             Sascha Nebel
                        

        Partyservice
     mit 

          Leidenschaft
 

 

        Sie bestellen…
         wir liefern zu Ihren

Anlässen und
Festlichkeiten.
Gerne beraten wir Sie
auch über unseren
zuvorkommenden Service.

mailto:info@partyservice-nebel.de


Rustikale Spezialitäten  

Gulaschsuppe = 1, 4,  GL (Weizen), MI/LA       pro Liter:   9,00 €
- weitere Suppen gerne auf Anfrage -

Sauerfleisch =  15

mit Bratkartoffeln            pro Person: 12,00 €   
     
Rundstück warm =  SN

Nackenbraten mit Bratensoße = 1 GL (Weizen)

und Meterbrot  = GL (Weizen) 

pro Person: 10,00 €
Kasseler 3, 8, 15  in Blätterteig  = GL (Weizen), EI 

mit Bratensoße =  1, GL (Weizen)  und wahlweise
Sauerkraut oder drei verschiedene Salate

pro Person: 12,00 €
Hähnchengyros
mit Tzatziki = 2, MI/LA, SN, EI  und Krautsalat 

pro Person: 11,00 €
Gyrosbraten = SN

Schweinenackenbraten nach Gyrosart gewürzt mit 
Krautsalat und Tzatziki  = 2,  MI/LA, SN,  EI   

                                   pro Person: 10,00 €
  

Partyplatte (kalt) = GL (Weizen), EI 

mit Mini - Würstchen = 2, 3, 4, 8 SE, SN, Putenfilet,
Schweineschnitzel (paniert) = 1, GL (Weizen), EI,

Hähnchenschnitzel = 1, GL (Weizen) Frikadellen = 2, 3, 4, 8  SN, LA, SE, EI, 

GL (Weizen), 

und Käse Chili Bällchen = 2, 3, 4, 8, 9, SN, EI, MI/LA, GL (Weizen)

pro Person: 12,00 €
Grünkohl = 4, SN, GL (Weizen), SE

mit Bratkartoffeln, Kasseler 3, 8, 15, Schweinebacke 2, 3, 15,
und Kochwurst. = 1, 2, 3, 4, 8, 15  GL (Weizen), SO, SE, SN  

 pro Person: 14,00 €  
                         

Rübenmus 4

mit Kochwurst = 1, 2, 3, 4, 8, 15  GL(Weizen),SO,SE,SN, und Kasseler 3, 8, 15   
pro Person: 11,00 €

          Das große Grillen (ab 25 Personen)
           Ein reichhaltiges Angebot steht Ihnen zur Verfügung.

           Sprechen Sie uns gerne darauf an.

        Warme Beilagen

         Salzkartoffeln pro Person: 2,50 €
         Bratkartoffeln  mit
          Speck = 15  / Zwiebeln pro Person: 4,00 €   
          Kartoffelgratin pro Person: 3,00 €
             = EI, MI/LA

         Sauerkraut pro Person: 2,50 €
              Rotkohl pro Person: 2,50 €

= 4, GL (Weizen), SE

weitere Gemüsesorten auf Anfrage

Soße pro Person: 0,60 €
= 1, GL (Weizen)

Remoulade                      pro Person: 1,00 €
= 2, 10, EI, MI/LA, SN

Currysauce pro Person: 1,00 € 
= 2, EI, SN

Partybrötchen       Stück: 0,40 €
 = 2, GL (Dinkel, Gerste, Weizen, Roggen, Haferflocken)
     MI ,SO, S

Salatbeilagen

Tomate/Mozzarella pro Person: 3,50 €
Platte = SN, MI/LA, GL (Gerste)

Partysalat pro Person: 2,50 €
 = 2, SE, SN, EI

Kartoffelsalat (Ei) pro Person: 2,50 €
= 2, EI, GL (Weizen), SN

Waldorfsalat pro Person: 2,50 €
= 2, GL (Weizen), EI, MI/LA, SE, SCHF (Haselnuss)  Erdnussspuren möglich

Weißkrautsalat    pro Person: 2,50 €
Gurkensalat      pro Person: 2,50 €
 = 2, EI, MI/LA, SN

Farmersalat       pro Person: 2,50 €
 = 2, EI,SE,SN

          Nudelsalat      pro Person: 2,50 €
              = 2,  EI, GL (Weizen), SN, MI

          Tzatziki      pro Person: 2,00 €
              = 2,  MI/LA, SN, EI   

Desserts

Mousse au Chocolat = MI/LA

mit Vanillesoße         = MI/LA, EI 

pro Person: 2,50 €
mit Erdbeeren      pro Person: 2,80 €
Pfirsich-Quark-Traum      = MI/LA

(auch mit anderen Früchten variierbar)
pro Person: 2,50 €

                   

                   Sie sind Vegetarier oder Allergiker?
  Sprechen Sie uns gerne darauf an.

Allergene Zutatenliste Zusatzstoffe

glutenhaltiges Getreide         GL Farbstoff 1
Ei EI Konservierungsstoff 2
Senf SN Antioxidationsmittel 3
Sellerie SE Geschmacksverstärker 4
Soja SO geschwefelt 5
Erdnuss ER geschwärzt 6
Milch/Laktose          MI/LA gewachst 7
Schalenfrüchte         SCHF Phosphat 8
Sesam S Milcheiweiß 9
Sulfite SU Süßungsmittel 10
Lupinen LU Phenylalaninquelle 11

kann bei übermäßigen 12
Verzehr abführend wirken

chininhaltig 13

coffeinhaltig 14

Nitritpökelsalz 15

Spuren der anderen Allergene
können trotz größter Sorgfalt nicht ausgeschlossen 
werden.


